Makro promove

a sustentabilidade

no concurso Jovem
Talento da Gastronomia

CONCURSO A makro Portu-
gal leva a sustentabilidade ao
concurso Jovem Talento da
Gastronomia, organizado pe-
las Edigoes do Gosto, que inicia
agora as rondas de semifinais,
a serem disputadas este més,
estando a final na Escola de
Hotelaria de Fatima marcada
para os dias 6 e 7 de dezembro.

Além das provas ‘Cozinha
makro’, que acontecem na se-
mifinal de dia 17 e na final, a
makro estara presente em fo-
das as etapas da competicio
com os estudantes a poderem
assistir a demonstracio ‘Res-
taurante Sustentdvel feita pelo
chef David Jesus, do restau-
rante Seiva, em Leca da Pal-
meira. Contando com apoio de
estudantes, o chef dard a co-
nhecer as boas praticas de sus-
tentabilidade na cozinha, to-
cando em pontos como o des-
perdicio, o reaproveitamento,
0 gasto energético, 0 consumo
de recursos, entre outros.

“E um privilégio fazermos
parte deste projeto e continuar
.ainvestir no futuro talento que
comega agora a entrar dentro
do mundo de uma cozinha.
Promover momentos que
criam uma maior consciencia-
lizac&io sobre a rentabilidade e
sustentabilidade nas futuras
cozinhas onde trabalhario,

responder as suas duvidas e
partithar know-how € muito
importante”, comenta Filipa
Herédia, Head of Commumni-
cation & Engagement da
makro Portugal

Citada em comunicad, Filipa
Herédia acrescenta que entre
estes alunos a concurso “esta-
rdo as novas promessas da '
gastronomia nacional”.

Final do cocnurso vai
decorrer na Escola de
Hotelaria de Fatima
nos dias 6 e 7 de de-
zembro

“Tal como eles, temos esta
paixfo pela gastronomia que
nos move € motiva a fazer
mais e melhor”, afirma.

Considerada uma plata-
forma de aprendizagem e que
chama 2 atencdo para o traba-
Tho de formacio turistica que
se faz nas escolas nacionais e
0 impacto que este tem na
qualidade da m#o-de-obra, o
Jovem Talento da Gastrono-
mia vai jd na sua 11 edicdo e,
segundo faz saber amarca em
comunicado, “afirma-se a cada
ano como uma montra de ta-
lentos e uma oportunidade
para os jovens demonstrarem
todo o seu potencial na drea
darestauracgio”. ¢





