Samuel Santos é
“ouro” na cozinha

Samuél Santos conquistou a me-
dalha de ouro no WorldSkills
Gompetition 2022, disputado na
Suica. O chef do Casa do Caste-
lo, restaurante na vila medieval
de Ourém, sublinha que este
prémio foi “a cereja no topo do
bolo”, o reconhecimento do tra-
balho, do seu mérito pessoal e o
da equipa.

Nos guatro dias de competi-
€40, 0 jovem natural de Santa Ca-
tarina da Serra aproveitou para
fazer storytelling com os pratos
que foi apresentando, superando
o exigido pelo jari. O pdo, com
massa base portuguesa incluiu o
simbolo da Rota Carmelita, a so-
bremesa aludiu ao relégio suico
e ao “valor do tempo” e tamnbém
a Ucrénia foi lembrada.

De regresso ao trabalho, Sa-
muel Santos assume-se como
um chef polivalente que gosta
de participar em campeonatos,
mas também de assumir a cozi-
nha e o catering. O jovem de 23
anos possui a Creative Cooking
(servigo de pequenos-almocos
de casamentos) numa oferta que
mantém os sabores tradicionais,
aliando-os a menus vegan, com
elegincia no servico.

Depois de ja ter trabalhado
em dois restaurantes estrela Mi-
chelin (no Algarve e em Lisboa)
e de ter passado por vérios dos
melhores restaurantes, o chef
assinala que é tempo de “valo-
rizar a regido” e promete mais
iniciativas como os menus de
degustacdo no restaurante onde
trabalha. Fa da cozinha tradicio-
nal portuguesa, entende o ato de
cozinhar como o de proporcio-
nar ao cliente uma experiéncia
gastron6émica finica.

Em 2021, Samuel Santos rece-
beu a medalha de Exceléncia no
EuroSkills, campeonato europeu
das profissoes e, em 2020, alcan-
cou o segundo lugar no cam-
peonato nacional das profissdes
- World Skills Portugal 2020, na
categoria Cozinha.



