Escola de Hotelaria de Fatima promave mostra de doces

Iniciativa contou com a forte
adesao do publico

Na segunda-feira, 28 de Fevereiro,
a Escola Hotelaria de F4tima abriu as
suas portas ao ptiblico, para uma tarde
de amostra, venda e prova de sabores
e docaria. A iniciativa marcou o
inicio das actividades presenciais pos-
-pandemia e traduziu-se num sucesso,
com a forte adesio do priblico.

“E uma optima ideia
para continuar”

Inés Ferreira, Catarina Simdes,
Rodrigo Verissimo, alunos finalistas
do curso de Pastelaria/Padaria, nio
esconderam o nervosismo inicial, que
depressa deu lugar ao entusiamo e &
boa disposigéo, até porque uma das
especialidades que apresentaram ao
piiblico - brisas do Liz com cobertura
de framboesa e folha de hortels,
esgotou rapidamente. Estdo prestes a
completar a sua formagio na Escola
de Hotelaria de Fitima e ja pensam
no futuro. No caso de Inés Ferreira,

passa por trabalhar nesta drea e nio
descarta a hipdtese de ir trabalhar
para fora do Pais.

Entre o prblico presente, estava
Isabel Costa, vereadora da Cultura
na Cadmara Municipal de Ourém,
que recomenda a iniciativa. E vé nela
virias vantagens. Além de colocar os
alunos em contacto com o publico, é
um teste & sua criatividade e também
permite apurar o seu sentido critico e
avaliativo. Isabel Costa achou curioso
o facto de estarem presentes doces
de varias regides do pais e gostava de
ver uma iniciativa do género s6 dedi-
cada a dogaria regional. Mostrou-se
também surpreendida com a adesdo
da populagio, referindo que “¢ uma
Optima ideia para continuar”,

Quem também se mostrou satis-
feita foi Carina Jodao Oliveira, direc-
tora executiva da Insginare, entidade
responsével pela Escola de Hotelaria
de Fatima. “E o inicio das nossas acti-
vidades presenciais pds pandemia.
Estamos a comegar aos bocadinhos.

Tinhamos por tradigao fazer eventos
grandes e abertos & comunidade,
mas a pandemia veio-nos alterar
um bocadinho essa programacio.
Este ano, ji voltaram a estar reuni-
das melhores condigdes para isso
acontecer’, explicou, referindo que
este evento “estd a ser um sucesso,
esgotou antes de hora”.

"\/amos retomar as
Cozinhas do Mundo"

“Daqui a cerca de um més/ um
meés e qualquer coisa, vamos retomar
as Cozinhas do Mundo. O tal evento
que fazia parte da prova de aptidio
dos nossos finalistas. Nessa altura,
como mais ou menos publico, jd
haverd condi¢des para fazer um
evento com outra dimensio, mas
estd tudo a ser gerido quase ao dia, 2
semana, em funcdo daquilo que nos
for permitido fazer’, adianta ainda.

“Estas iniciativas complementam
melhor as aptidées profissionais dos
alunos e também os capacitam um
pouco mais para aquilo que vai ser a
sua entrada no mercado de trabalho.
Desse ponto de vista, ¢ muito bom
para os alunos. Obviamente que o
publico também gosta, mas prepara-
-os sobretudo para uma abertura ao
mercado profissional’, conclui.

“Estas iniciativas
complementam
melhor as aptidoes
profissionais dos
alunos”



