Escola de Hotelaria de Fatima ganha novos
espacos e equipamentos de formacao

INAUGURAGAO A Escola de
Hotelaria de Fatima inaugurou
o Centro Tecnoldgico Especia-
lizado (CTE), resultado de um
investimento de um milhdo e
dois mil euros, acrescido de IVA,
financiado pelo Plano de Recu-
peracdo e Resiliéncia.

A intervencao permitiu criar
novos espacos de formacio,
modernizar as cozinhas e am-
pliar e renovar o restaurante de
aplicacao Claustro Monforti-
nho, que deverd reabrir em
breve a comunidadeUma sala
de enologia e bar, um auditdrio
de cozinha e o reequipamento
do laboratdrio de software in-
tegram o investimento, que
abrangeu também a substitui-
. ¢do dos equipamentos das co-

zinhas de inicjagag, aplicacape

e S
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O novo Centro Tecnolégico Especializado foi financiado pelo PRR

producao.

Nainauguracio, Pedro Major,
diretor executivo da Insignare,
associacao detentora da escola,
destacou a melhoria das con-
dicoes de ensino e aprendiza-
gem, permitindo aos alunos de-
senvolver competéncias para
trabalhar com alguns dos equi-

pamentosmais modemas dis;

poniveis no mercado.

O responsavel salientou que
as instalagoes estao também
disponiveis para as empresas
que pretendam realizar forma-
¢Ao para os seus colaboradores,
promover demonstragoes de
técnicas de preparacdo de ali-
mentos ou conhecer 0s espa-
cos Apesar da rapideznajcxe;

cucio das obras enainstalacio
dos equipamentos, 0 processo
enfrentou dificuldades admi-
nistrativas.

Em declaragoes ao Didrio de
Leiria, Pedro Major referiu a
existéncia de concursos publi-
cos desertos e deimpugnacoes,
obstdculos que atrasaram a
concretizacio do projeto.

O apoio das empresas foi de-
terminante para cumprir os -
prazos, sublinhou.

Entre os espacos intervencio-
nados estd o restaurante de
aplicacdo Claustro Monforti-
nho, devera voltar a receber a
comunidade as tercas e quin-
tas-feiras. :

Segundo Elisabete Marques,
da direcio técnico-pedagogica,
2 proposta passa par propar,

cionar aos visitantes um con-
tacto proximo com a aprendi-
zagem dos alunos. Quem visitar
o restaurante poderd acompa-
nharumaaula e conhecerotra-
balho desenvolvido pelos estu-
dantes, num contexto de for-
macdo. - :

Outra das novidades € a sala
de enologia e bar; equipada com
24 postos individuais para and-
lise de vinhos, a que se junta a
componente de estudo das be-
bidas e de servico de bar.

Elisabete Marques salientou
que este era um espaco hd
muitoambicionado pelaescola,
numa area que desperta parti-
cular interesse entre os alunos.

0 novo auditorio de cozinha
permite acolher demonstra-

; $es de chefs ¢ empresas. Ji o
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laboratério de software foiree-
quipado para apoiar, nomea-
damente, as aulas de atelier di-
gital e o desenvolvimento de
competéncias tecnoldgicas
transversais a drea do turismo.
A intervencio abrangeu ainda
astrés cozinhas da escola.

Luis Miguel Albuquerque,
presidente da direcdo da Insig-
nare e da Cimara Municipal de
Ourém, salientou a responsa-
bilidade da instituicdo em pro-
porcionar melhores condicoes
aos alunos, docentes e pessoal
nao docente

Alnsignare apresentou igual-
mente uma candidatura para a
Escola Profissional de Ourém,
que nao foi aprovada. Luis Mi-
guel Albuquerque reconheceu
que também naquela escola
existem equipamentos e mate-
riais que precisam de ser atua-
lizados, sendo necessério pro-
curar uma alternativa de finan-
ciamento para concretizar esse
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