
Maria Pedrosa – Cozinha/Pastelaria

Deives Mendes – RESTAURANTE/bAR

Sara Comendinha – Cozinha/Pastelaria

16 ABRIL

Bolinhas de batata e queijo da Serra

Trouxas de bacalhau com queijo da Serra da Estrela

Cachaço de porco acompanhado com puré de maçã e verduras

Pudim de castanhas

“Cozinha nas alturas - Gastronomia das
Beiras/Serra da Estrela”

ALUNOS FINALISTAS

MENU

ENTRADA

PRATO DE PEIXE

PRATO DE CARNE

SOBREMESA

13

“Por caminhos de Portugal ”

OPERAÇÃO DE IMPORTÂNCIA 

ESTRATÉGICA 



João Ferreira – Cozinha/Pastelaria

Lina Gaiato - cozinha/pastelaria

Gustavo santos - RESTAURANTE/bAR

16 ABRIL

Tártaro de atum com cremoso de requeijão

Bacalhau à Algarvia

Lombo de porco, puré de castanha  e laranja Algarvia

Torta de laranja e amêndoas

“Sabores Algarvios e aromas do GIN”

ALUNOS FINALISTAS

MENU

ENTRADA

PRATO DE PEIXE

PRATO DE CARNE

SOBREMESA

13

“Por caminhos de Portugal ”

OPERAÇÃO DE IMPORTÂNCIA 

ESTRATÉGICA 



Xavier Malho – Cozinha/Pastelaria

Samuel Andrade – Cozinha/Pastelaria

Fábio Teixeira – RESTAURANTE/bAR

16 ABRIL

Croquete de castanha e enchidos, Salada de Rúcula e molho GASTRIQUE

Bacalhau confitado, com batata ANNA e BEURRE BLANC 

Pá de porco recheada de farinheira e cebola caramelizada,
assada no forno, com puré de abóbora e crumble de pão e ervas

Pêra bebeda com gelado de arroz doce

“Beira Baixa, tradições gastronómicas”

ALUNOS FINALISTAS

MENU

ENTRADA

PRATO DE PEIXE

PRATO DE CARNE

SOBREMESA

13

“Por caminhos de Portugal ”

OPERAÇÃO DE IMPORTÂNCIA 

ESTRATÉGICA 


