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“Por caminhos de Portugal ”

OPERAÇÃO DE IMPORTÂNCIA 

ESTRATÉGICA 

ALUNOS FINALISTAS
Lucas Gomes – Cozinha/Pastelaria

Andrii Artiuk – Cozinha/Pastelaria

Ana Clara Silva – RESTAURANTE/bAR

MENU

15 ABRIL

ENTRADA
Terra & Mar

PRATO DE PEIXE
Bacalhau à Gomes de Sá

PRATO DE CARNE
Raízes do Porto

SOBREMESA
Pêra bebeda

“A alma do Porto à nossa mesa”



13

“Por caminhos de Portugal ”

OPERAÇÃO DE IMPORTÂNCIA 

ESTRATÉGICA 

Rafael Caseiro – Cozinha/Pastelaria

Jennifer Andrade – Cozinha/Pastelaria

15 ABRIL

Folhados de morcela de arroz com molho de maçã e nozes

Tiborna de bacalhau 

Lombo de porco com puré de batata e molho de mel e mostarda

Pavlova de Maçã 

“Sabores de Aveiro: Entre a Ria e o moscatel”

ALUNOS FINALISTAS

MENU

ENTRADA

PRATO DE PEIXE

PRATO DE CARNE

SOBREMESA

Filipa Cardoso – RESTAURANTE/bAR
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“Por caminhos de Portugal ”

OPERAÇÃO DE IMPORTÂNCIA 

ESTRATÉGICA 

Leonardo Cordeiro – Cozinha/Pastelaria

Bruno Saraiva – Cozinha/Pastelaria

Gaspacho à alentejana

Açorda de bacalhau

Bochechas de porco com esmagada de batata

Sericaia com ginja e ameixa

“Além do Tejo - Gastronomia alentejana”

ALUNOS FINALISTAS

MENU

15 ABRIL

ENTRADA

PRATO DE PEIXE

PRATO DE CARNE

SOBREMESA

João Valentim – RESTAURANTE/bAR
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“Por caminhos de Portugal ”

OPERAÇÃO DE IMPORTÂNCIA 

ESTRATÉGICA 

Eliangel Ortiz – Cozinha/Pastelaria

Rafael Duque – Cozinha/Pastelaria

Íris Ferraria e Maksym Pasichnyk – RESTAURANTE/bAR

Terra e Fogo da Ilha

Bacalhau à Açoriana

Minha visão futurista de torresmos de vinha de alhos

ALUNOS FINALISTAS

MENU

15 ABRIL

ENTRADA

PRATO DE PEIXE

PRATO DE CARNE

SOBREMESA
Queijada de leite 

“Mil maravilhas Açorianas em 9 ilhas para desfrutar
junto da sua gastronomia”


