ESCOLA DE HOTELARIA DE FATIMA
PROMOVE MERCADINHO DOCE

A Escola de Hotelaria de
: Fatima (EHF) abriu portas
¢ econvidouacomunidade a
: degustar as iguarias e bebi-
: das expostas nomercadinho
: doce, preparadas e confec-
i cionadas pelos alunos do 2°
: e3%anodos cursos de Cozi-
¢ nha/Pastelaria e Restauran-
: te/Bar, sob a supervisdo do
: Chef Yannick.

Jodo Ferreira, aluno do 2°

ano do curso de Cozinha/
: Pastelaria, fez as honras da
 casaeapresentou “as doces
: tentagbes”, queiam desde a
: pastelaria a fatia aos boli-
i nhos secos. A pastelaria de
: Natal, como os bombons,
: também marcou presenca
: no evento, assim como 0s
: doces e as compotas ou o
: ch4, o café da avo e o cho-
. colate quente. “Tentamos
: sempre inovar e fazer as
! coisas correctamente para

proporeionar a quem nos
visita uma experiéncia de
acordo com o esperado”,
refere Jodo Ferreira.

Esta ndo € a primeira vez
que a EHF organiza esta ac-
¢ao. Ha dois anos teve a sua

« Iniciativa foi dinamizada pelos préprios alunos, sob a supervisio do Chef Yannick

primeira edigio e, como teve
uma “grande adesao”, vol-
tou a ser incluida no plano
de actividades deste ano. “O
doce é sempre convidativo”,
lembra Elisabete Marques.
Além disso, “as pessoas fi-

cam curiosas nfo sd com as
iguarias como com o préprio
edificio” onde funciona a
EHF, o antigo seminério dos
Missionérios Monfortinos.
Este ano, o restaurante de
aplicacdo nio abriu ao pu-

blico, devido as obras pre-
vistas, no entanto um dos
grandes objectivos é “esta
aproximagio a comunida-
de”: Por isso, “vamos pro-
curar dinamizar actividades
que nos vao permitir conti-
nuar a trazer paraaescolaa
comunidade e levar também
aescola a comunidade”, ex-
plica a docente.

Além dos alunos dos
cursos de Cozinha/Paste-
laria e Restaurante/Bar, o
mercadinho doce também
envolveu os alunos do curso
de Turismo, que ajudaram
no acolhimento do ptiblico.
“O objectivo é que todos se
envolvam nas actividades,
que 0s alunos percebam que
istondo é deuma drea oude
outra, é de toda uma esco-
la, e a actividade tem que
ser pensada dessa forma”,
conclui Elisabete Marques.




