PARA CONQUISTAR JOVENS
ESTUDANTES

A Escola de Hotelaria de
Fatima (EHF) e Escola Pro-
fissional de Ourém (EPO)
abriram as portas aos jovens
para mostrar as respectivas
capacidades em varias 4reas
técnicas, esclarecer davidas
sobre o Ensino Profissional e

dara perceber aos alunos que -

rumo podem seguir no futuro.

Numa fase em que se
mostram “muito indecisos”
com a escolha da area de es-
tudos, os alunos ficaram a

conhecer a oferta formativa -

para o proximo ano.lecti-
vo e o ambiente vivido nas
duas escolas, podendo tro-
car impressoes e esclarecer
diividas com professores e
futuros colegas.

Iniciativa coincidiu -
cOIn as provas :
em Live Cooking

Na EPQ, os visitantes pu-
deram assistir a demonstra-
¢Oes técnicas nas areas da
Metalomecanica, Mecatroni-

ca Automoével, Informatica,
Gestdo, Design e Electroni-
ca, Automacao e Comando,
enquanto na EHF, além de
diversas demonstragGes nas
areas da Cozinha/Pastelaria,
Turismo, Pastelaria/Padaria
e Restaurante/Bar, decorreu
mais uma edicao das provas
em Live Cooking, que teve
lugar a 21 e 22 de Marco.
As provas iniciam com
o sorteio de bancadas de

vens ficaram a conhecer asvantagens do Ensino Profissional

trabalho, onde os alunos
sao confrontados com um

cesto de matérias-primas.

surpresa para efectuarem
as diversas provas. E séo
avaliados assim em contexto
pratico e com elevado grau
de exigéneia e rigor. O for-

mato desta avaliagio asse--

melha-se ao conhecido pro-
grama MasterChef que tem
popularizado as profissoes
ligadas & Cozinha, mas que

funciona na perfeicio em
etapas de controlo de tem-
pos e ingredientes surpresa.
A avaliacho esta a cargo de
um jiri externo que repre-
senta a 4drea técnica bem
como o mundo empresarial.
Nestes dois dias de prova
passaram pela escola sete
elementos de jiiri, a quem a
EHF agradece a dedicagao
do seu tempo na avaliagio
dos alunos. i




