Escola de Hotelaria de Fatima
finalista em prémios turisticos

CONCURSO A FEscola de Ho-
telaria de Fétima, da Insignare,
encontra-se enfre os finalistas
dos Hospitality Education
Awards’, edi¢io 2023, prémios
da Associagiio Forum Turismo,
em parceria com outras enti-
dades, que visam “valorizar a
formacio turistica e estimular
a melhoria da qualidade for-
mativa”,

Num total de seis categorias
a concurso, a Escola de Hote-

laria de Fatima estd nomeada
para ‘Melhor Projeto Educacio-
nal’com o projeto ‘Gastronomia
Coreana - Fusdo de conheci-
mento e sabores’. Este projeto
comecou por sugestio dos ho-
teleiros, atendendo ao mimero
crescente de sul coreanos a vi-
sitarem Fatima, sobretudo de-
vido ao aumento doniimero de
fiéis no pas.

“O impacto de uma cultura
praticamente desconhecida da

generalidade da hotelaria por-
tuguesa, levou a que procuras-
sem a escola, no sentido de per-
ceber quais os pratos que de-
veriam incluir nos menus e ter
disponiveis nos hotéis, por
forma a adequar gostos e habi-
tos”, esclarece o estabeleci-
mento de ensino, que encetou
um programa de gastronomia
coreana para hoteleiros e, mais
tarde, incluiu médulos pedago-
gicosno curriculo escolar; tendo

tido como parceiro de primeira
horaaEmbaixada da Corejado
Sul em Portugal.

“A interagfio regular com os
‘stakeholders’externos permite
aproximar as respostas da es-
cola as necessidades do mer-
cado. O segmento turistico sul-
coreano apresenta-se como
bastante desafiante, tendo os
principais pratos sido estuda-
dos, em termos gastrondmicos,
mas também culturais e so-

ciais”, salienta em comunicado.
Desde 2018 que alunos das
turmas do curso de Cozinha,
que saem da Fscola de Hotela-
ria de Fitima, estdo habilitados
com estas competéncias.
Segundo a Insignare, o nu-
mero do turismo sul coreano
tem vindo a crescer em Portu-
gal, sobretudo no niimero de
dormidas em Fitima. “A me-
lhoria de condigtes ao nivel
gastronomico e com valor
acrescentado, faz adaptar a ci-
dade para uma oferta de quali-
dade para este segmento turis-
tico”, refere, acrescentando que
aformacio de capital humano

com competéncias técnicas em
gastronomia coreana “é fulcral,
sobretudo quando se espera
que omercado continue a cres-
cer em termos turisticos”.

O juri destes prémios € com-
posto pelo Turismo de Portugal,
Associac8o de Nacional de Es-
colas Profissionais, Rede de Ins-
tituigGes Publicas do Ensino Su-
perior Politécnico com Cursos
de Turismo, Instituto do Em-
prego e Formacdo Profissional
€ Organizacdo Mundial do Tu-
rismo. Os resultados serdio
anunciadosno dia 19 de setem-
bro, na Escola de Hotelaria e
Turismo do Estoril ¢



