REGIAO

Lanc¢ada Rota Turistica dos
Queijos do Centro Portugal

Endogeno A Rota Turistica e Gastronémica € uma oferta turistica sustentdvel
e identitdria, tendo como produto ancora, os queijos DOP do Centro

A Associagio do Cluster
Agroindusirial do Centro (Inov-
Cluster) langou na sexta-feira a
Rota Turistica e Gastrondémica
dos Queijos do Centro de Por-
tugal, que conta com 43 ade-
rentes e divide-se em nove ro-
teiros, proporcionando mais de
50 experiéncias.

“Este projeto, dinamizado
pela InovCluster, surge em
complementaridade com o
programa de valorizacio da fi-
leira dos queijos com Denomi-
nacdo de Origem Protegida
(DOP) daregido Centro”, expli-
cou a presidente da InovClus-
ter; Patricia Coelho, durante o
lancamento deste projeto tu-
ristico, na sexta-feira, em Cas-
telo Branco.

Esta responsdvel realcou a
“especial relevancia” do setor
para os territorios envolvidos
dos rés queijos com DOP na
regido Centro: Serra da Estrela,
Beira Baixa e Rabacal

ARota Turistica e Gastron6-
mica dos Queijos do Centro de
Portugal € uma oferta turistica
sustentdvel e identitaria, tendo
como produto ancora, 0s quei-
jos DOP do Centro.

“Desde vestir a pele de pas-
tores e acompanhar os reba-
nhos, 2 ordenha, passando por
‘workshops’ de confecdo de
queijos, visitas as queijarias,

provas de degustaciio, a expe-
riéncias gastrondmicas, hd um
conjunto de propostas tinicas
e distintivas, que permitem
mergulhar nas entranhas dos
territorios e perceber o porqué
destes queijos com DOP serem
unicos”.

Este projeto pretende comu-
nicar de forma estruturada e
em rede, por forma a ganhar
escala e alcancar melhores re-
sultados na captagio de novos

Rota foi apresentada na sexta-feira em Castelo Branco

fluxos turisticos.

Tem ainda como objetivo
contribuir para melhorar a
atratividade do destino, estimu-
lando a economia local e sendo
uma oportunidade para o de-
senvolvimento de territério de
baixa densidade.

“Esta Rota Turistica e Gastro-
nomica ¢ uma oportunidade
para todos 0s que procuram
usufruir de dias de descanso
em contacto com a natureza e

com o espaco rural, que pro-
curam experiéncias distintivas
¢ fortemente enraizadas nas
culturas dos seus territorios e
que privilegiam propostas que
vaoao encontro da histdria, tra-
diges, costumes e gastrono-
mia mais identitdria dos terni-
torios”, concluiu.

O Programa de Valorizacio

da Fileira do Queijo da Regido
Centro envolve um investi-
mento total de 2,7 milhdes de
euros, sendo que 2,3 milhdes
correspondem a este pro-
grama, financiado em 85% pelo
Centro 2020, e 428 mil euros
dizem respeito a iniciativa Rota
Turistica e Gastronomica Quei-
jos da Regido Centro, finan-
ciadaem 65% através do Valo-
rizar.
Na globalidade, o projeto
retine 15 entidades da regido
Cenfro e abrange a producio
de queijos DOPda Seira da Es-
trela, da Beira Baixa e do Ra-
bagal.

A InovCluster, com sede nas
instalaces do Centro de Apoio
Tecnoldgico Agroalimentar, em
Castelo Branco, tem como ob-
jetivo o aumento da competi-
tividade dos sistemas produti-
vos locais e regional e para a
afirmacao da regido Centro de
Portugal ao nivel nacional e in-
teracional. «




