Jovens ourienses brilham no campeonato das profissoes

Trés participagdes, tres
medalhas para antigos
‘alunos da Insignare no
Campeonato nacional das
profissdes, que decorreu
em Portimdo, de 7a 12 de
Marco

Rui Rodrigues, de 19 anos, de
Seica, ndo trouxea medalhadeouro
nacozinha por “uma unha negra”.
Romeu Oliveira, de 23 anos, de
Fatima, e Ana Gomes, de 21anos,
de Freixianda, participaram no
sector da Contabilidade e Gest3o,
depois de ja terem concorrido no
campeonato das profissdes em
2020, em Settibal. Trouxeram
respectivamente a medalha de
prata e de bronze. :
A directora executiva da In-
signare, Carina Jodo Oliveira,
estd “muito orgulhosa por este
_pleno. O objectivo foi amplamente
superado, a participacdo”. Ciente
de que “ninguém ganha medalhas
poracaso’, aresponsavel assinala o
trabalho e empenho dos docentes
na preparacaoeacompanhamento
dos participantes.
Yannick Gerard, preparador
de Rui e jurado do campeonato
salienta que o segredo estd no

“foco, concentragdo, sé gerir o
momento”. Mas admite que “es-

_ tamos tao nervosos quanto eles”

enquanto decorre a prova tanto
mais que tudo aconteceu num
espaco aberto evisitado por cinco
mil pessoas.

A professora Ana Pinho realca
que a prova € “dura” e que ha
“stresse e nervosismo’, a par da
surpresa, ja que os participantes
foram conhecendo os desafios
diariamente, numa semana em
que deitar tarde e levantar cedo

foianorma, comentam osantigos

alunos.

Ainda-assim, nenhum dos
trés nega que a _experiéncia ¢
marcante. “Esta competi¢io ndo
é 56 trabalho, mas envolvéncia,
conhecer pessoas e partilhamos
experiéncias de vida e trabalho”,

aponta Rui enquantoacrescenta

que éuma “experiéncia queseleva
paraavida”. Romeu, porseu lado,
assinala quea “experiéncia é muito
enriquecedora” e demonstrativa
de que “o ensino profissional tern
futuro na sociedade e que ¢ muito
importante”.

“Foi outra experiéncia incrivel”,
realca Ana, numa referéncia as

“‘amizades paraavida” construidas
naquela semana. Mas, assume
também a pressdo e o facto do
espaco aberto onde decorreu a

- prova “dificultarestar concentrado’.

Ouro por um fio,
prata e bronze
Vemdeuma familia com restaurante
que fechou quando era crianca.
“Sou o tinico que ndo cozinhou
e agora sou cozinheiro’, explica
Rui Simdes, que participou pela
primeira vez.

A competicao
gente’, mas o antigo aluno, agora

€ “muito exi-

trabalhador do restaurante Casa
do Castelo, e também mentorando
do chef medalha de ouro no cam-
peonato mundial, Samuel Santos,
vai preparar-se para as provas de
pré-seleccio do campeonato eu-
ropeu. E faltam cinco meses, algo
que € considerado “pouco tempo”
para uma boa preparacdo. Até [a
vai “treinar o maximo de técnicas
possiveis e materiais” mas, “estou
confiante”, confirma.

Depoisde Settibal e da medalha
de exceléncia em 2020, Romeu
Oliveira foi conquistar a prata.
Aponta o “bichinho da competi-
¢do” e garante que “gosto de ser
desafiado” ‘

Em prova, os exercicios pro-
postos nem sempre sdo o0s que
habitualmente sio realizados
no trabalho que realiza numa
sociedade revisora de contas em
Fétima. :

Ana Gomes é também antiga .
alunae trabalha na contabilidade
da APDAF, em Ourém. Assume-se
como “apologista de ntimeros” e
garante ver-se a fazer isso muitos
anos. “Ela nasceu para a contabi-
lidade”, corrobora a professora
Ana Pinho. Para ja, prepara-se
para participar noutras provas do
campeonato de profissoes.




