Estabelecimentos em Alcobaca, Ansido e Caldas da Rainha

Novos espacos de restauragdao aliam
gastronomia e eventos culturais
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| Tornar cada experiéncia gastro-
némica finica s30 0s objectivos dos
espacos de restauragdo que témnas-
cido naregido de Leiria e que, além
da variedade de pratos, oferecem
aos clientes a possibilidade de apre-
ciarem exposicoes, participarem em
workshops ou ouvir miisica ao vivo.

Coletivo & o nome do estabeleci-
mento situado no edificio do Turis-
mo de Caldas da Rainha, onde Tatia-
na Henriques concentra quatro
restaurantes, que partilhama mes-
ma cozinha. Chamam-se aBraz, El
Bicho, Hmmmmburguer e Shico
Pregaria e tém, cada qual, um dife-
renciado cardapio, de forma a que
cada familia ou grupo de amigos
possa partilhar inlimeras combina-
¢Oes possiveis, entre tacos, pregos,
hambiirgueres de carne maturada
ou propostas confecionadas a Braz.

“0 meu objectivo é sempre criar
conceitos inovadores e proporcio-
nar experiéncias ninicas”, salienta
agerente. “E é nesse sentido que a
cada dois ou trés dias mudamos a
disposicdo da sala”, conta Tatiana,
que fala também sobre os works-
hops, exposicoes e todo o conjunto
de eventos promovido no Coletivo,
que transmitem essa ideia de novi-
dade a €ada refeigdo.

E as surpresas nao param, notaa
responsavel, adiantando que, a par-
tir de Maio, o Coletivo passara a ter
esplanada, fazendo crescer de 40
para 90 pessoas a capacidade do
estabelecimento. Uma expansdo
que também vai carecer de mais
recursos humanos a juntar a actual
equipa de cinco elementos.

Com a inauguracdo do House 51,
num antigo edificio em frente ao
mosteiro, também a cidade de Alco-
baca ganhou um novo ponto de
encontro gastronoémico, onde fami-
lia e amigos se podem reunir para
saborear “pratos deliciosos” e, em

Onimero——
90

Pessoas sera a capacidade do
Coletivo, conjunto de quatro
restaurantes de Caldas da
Rainha, apos a criacao da
esplanada, que estara pronta em
Maio

Tarouca Gastrobar abriu em Ansiio com nova
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varias ocasides, escutar milsica ao
vivo. Bolo de caco com queijo e tin-
ta de choco e argolas de cebola do
Valado com molho picante sio alguns
dos snacks desta casa, que tem, entre
outras especialidades, a “plicarano
frango” e o bacalhau amarelo, con-
ta Orlando Bento, pai de Daric e de
Sofia Bento, jovens de 25 e de 24
anos, que sao socio-gerentes do Hou-
se 51. Aqui a ideia é permitir que,
depois do jantar, os clientes fiqguem
para um serdo cultural. Brevemen-
te, havera noite tematica de letras
e de poesia cantada, adianta Orlan-
do.

Foi criado em 2017, no centro de
Ansido, mas abriu recentemente
COIT NOva imagem, NOVo espago e
nova ementa. Chama-se Tarouca
Gastrobar, é gerido por Isabel Pires,

ementa e nova imagem
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e disponibiliza, entre outras novi-
dades, hambtirgueres black angus
ou de novilho em bolo do caco bran-
co, preto ou verde, e ainda tapas,
petiscos ou tostas em pao alenteja-
no. Nanova sala “com ambiente de
lounge sofisticado, mais privada e
acolhedora”, convida-se a “relaxar
e desfrutar de um vinho, um gin ou
um cocktail com os amigos” num
horario alargado até as duas da
manha3.

Quanto a nova imagem e decora-
cdo, “representa o espirito gastro-
noémico e cultural que se pretende
viver e envolver quem visita esta
casa”, nota a geréncia deste espa-
€0, que também tem servico de take
away ou delivery de pequenos-almo-
¢os. Tarouca Gastrobar gerou seis
postos de trabalho.



