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“A SABOROSA LIGACAO DE GUADALUPE E A ESTREMADURA”

ANA CAROLINA SANTOS - RESTAURANTE/BAR
DIANA MARQUES - COZINHA/PASTELARIA
RODRIGO AMARAL - COZINHA/PASTELARIA

“ROSSINI”

CREME DE COUVE-FLOR

TRUTA EM SABORES DO CAMPO

BOCHECHA DE VACA EM VINHO TINTO

OS SABORES EXOTICOS
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“COZINHAS E MAOS UNIDAS DAO ASAS A GASTRONOMIA”

FILIPE PRATAS - RESTAURANTE/BAR
FABIO GONCALVES - COZINHA/PASTELARIA
FRANCISCO MOREIRA - COZINHA/PASTELARIA

“LA PASSION DU POMMIER”

CESTINHO CROCANTE DE QUEIJO DE AZEITAO, MAGA E FRUTOS SECOS

DOURADA COM PURE DE MAC}K E AIPO, BEURRE BLANC, CROCANTE DE
PEPINO E COENTROS, TERMINADO COM CEBOLINHO

NACO DE JAVALI A LISBOETA

OMELETE DE MERE POULARD DOCE
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“A JUNCAO DE SABORES ENTRE A BEIRA BAIXA E NOUVELLE AQUITAINE ”

BEATRIZ BRANCO - RESTAURANTE/BAR
HELENA PEREIRA - COZINHA/PASTELARIA
RAFAEL INACIO - COZINHA/PASTELARIA

“BITTER CHERRY”

CREME DE FAVAS E O SEU CROCANTE DE ENCHIDOS

GRENADINO DE PESCADA EM CREMOSO DE ERVILHAS E CENOURAS BABY

O ENCONTRO ENTRE A CAPOEIRA E O CAMPO

A MINHA VERAO DE CANELES DE BORDEUS
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“UMA VIAGEM AOS SABORES ENTRE O SUL DE PORTUGAL
E O NORDESTE DE FRANCA”

MARIA CALADO - RESTAURANTE/BAR
RAFAEL RUIVO - COZINHA/PASTELARIA
JOANA FRANCISCO - COZINHA/PASTELARIA

“O ALGARVIO”

FICELLE PICARDE

CAVALA ALARANJADA COM PURE DE CENOURA E LARANJA

CARBONADE FLAMANDE

PAO-DE-LO DE AMENDOA



