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Ricardo Costa
“Trabalhar comigo

hoje é muito mais facil
doquehal5anos”

GASTRONOMIA Chef com duas estrelas Michelin no The Yeatman, em
Gaia, Ricardo Costa contacomo a obsessao pela segunda estrelaquase o
levou aexaustao até mudar a formade trabalhar, explica por que aceitou
serjurado do Masterchef, falados planos futuros, da corrida portuguesa
aterceira estrelae confessaaté umaidarecente ao... McDonalds.
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