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Caderno de
Apontamentos

Admito que ndo importard tanto para este

espaco voltar ao que recentemente foi feito, mas
sim, dar noticia, daquilo que se projeta fazer num
futuro proximo. Quando se estd a cerca de um
meés e meio dos alunos finalistas avangarem para
0 seu ultimo periodo de formagdo em contexto
de trabalho, é tempo de finalizarem as Provas de
Aptiddo Profissional, realizarem méddulos finais
e concluirem alguns que estejam eventualmente
em atraso. O nervosismo paira no ar, juntamente
com algum cansago, natural destes momentos
finais. Integrado neste esfor¢co de avaliacdo,
avanga na Escola de Hotelaria de Fatima, a 5¢
edicdo do Festival de Gastronomia “Cozinhas
do Mundo”, que a exemplo dos anos anteriores,
deverd trazer até a Escola, profissionais dos
setores da hotelaria e restauracdo e um publico
crescentemente fiel.

Foi hoje apresentado em Fdtima, na sua Junta
de Freguesia, o Programa Comemorativo do
Centendrio das Aparigées, que decorre do
contributo da sua sociedade civil. Serd um
caminho a percorrer até 2017, ano onde se
concentram a generalidade das atividades.
Importa realgar as

aqui iniciativas que

serdo desenvolvidas sob responsabilidade
direta da Escola de Hotelaria de Fdtima,
independentemente de outras onde é expectdvel
que também possa vir a colaborar. Jda este ano
e na sequéncia do esforgo de construgdo de um
novo curso profissional de Pastelaria/Padaria,
desenvolvido em parceria com o Departamento
de Formagdo do Turismo de Portugal e jd
entregue na ANQEP, vai realizar-se a 19 edi¢do
do Encontro Nacional de Pastelaria, momento
de partilha de conhecimentos e experiéncias
entre profissionais do setor, de demonstragdo
de produtos e solugdes inovadoras, de realizagdo
de concursos temdticos e de contacto direto
com o publico através do evento “Mundo Doce
Fdtima 2015”. Projeta-se repetir o evento em
2016 e retomar o mesmo em 2018. Para 2017
e ja aprovado, Fdtima ird receber, também em
dezembro, a iniciativa “Natal da Europa”, uma
organizagdo da Associacdo Europeia das Escolas
de Hotelaria e Turismo e que trard até nos
escolas hoteleiras de toda a Europa, que nos
apresentardo as suas tradigdes alusivas a época
natalicia, no ambito da cultura e da gastronomia.

Francisco Vieira

Diretor Executivo da INSIGNARE

IIT Duatlo Fatima EPO Jovem 2015

Foi no passado dia 14 de margo, que Fdtima,
recebeu a 29 etapa do Campeonato Nacional
Jovem e pela primeira vez uma etapa da Taca de
Portugal PORTerra. No total participaram mais
de 750 atletas e a organizag¢do contou com o apoio
da Escola Profissional de Ourém.

Segundo o FET, Fatima Escola de Triatlo, “o apoio
da Escola profissional de Ourém, foi sem duvida
0 que nos permitiu realizar a prova. Sdo provas
que envolvem uma logistica pesada por parte da
Federacgdo de Triatlo de Portugal e cujos custos
sdo elevados. O desafio langado este ano a escola
em realizar uma etapa da Taga de Portugal, so foi
possivel por a EPO ter acreditado neste projecto.
Esperamos que se possa continuar esta parceria
e fazer crescer ainda mais a modalidade.”

De manhd, decorreu a prova aberta com o atleta
da casa Rodrigo Neves a conseguir o 29 lugar de
cadetes. Seguiu-se a prova da Taga de Portugal
PORTerra, com destaque para os atletas do FET,
Ratul Santos (também aluno da EPO) e Catarina
Dias a vencerem no escaldo de cadetes e Rita
Caetano a conseguir o 12 lugar no escaldo de
junior. De tarde, foi a vez dos mais jovens, com
cerca de 472 atletas em prova.

Em termos coletivos, entre as 31 escolas
participantes, o pddio foi ocupado em 19 lugar
pelo Alhandra Sporting Clube, 22 Fdtima Escola
de Triatlo, 32 Clube de Natagdo de Torres Novas,
49 Clube de Triatlo de Abrantes e 52 ETRI Santo
Anténio de Evora.

Chefe Cozinheiro da EHF vence a
Etapa Regional do CCA

Ricardo Raimundo, chefe cozinheiro e ex-aluno da Escola de
Hotelaria de Fatima, foi o vencedor da Etapa Regional de Lisboa
do Concurso Chefe Cozinheiro do Ano 2015, realizada na Escola
de Hotelaria de Lisboa. Este concurso, jd na sua 2649 edigdo, é
um importante marco na dignificacdo e valorizagdo da profissdo
de cozinheiro. Esta edi¢do apresenta o Bacalhau Salgado Seco,
a Vitela e a Magd, como matérias-primas obrigatdrias para a
elaboragcdo de um menu completo pelos concorrentes.

O concurso decorre em 3 etapas regionais, onde sdo apurados
os finalistas que discutem o titulo de Chefe Cozinheiro do Ano.
Este apuramento é efetuado mediante a pontuag¢do obtida e que
¢é atribuida por um juri de reconhecidos profissionais do sector.

O menu que sagrou o chefe vencedor foi “A Ervilha com o Ovo
Escalfado e o Chourigo” (entrada); “Bacalhau de Sdo Martinho,
Castanhas e Vinho” (Prato de peixe); “A Bochecha, O Rabo e a
Cherovia” (Prato Carne) e “A Macd Assada, o Sonho, o Sorvete
e a Trufa” (sobremesa).

O Chefe Cozinheiro do Ano ruma agora ao Porto para realizar
a 2% etapa regional, no dia 6 de Margo, na Escola de Hotelaria
e Turismo do Porto.
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XVIII Jogos da Matematica

Decorreu no dia 25 de Fevereiro, na Escola Profissional de Ourém e na Escola de
Hotelaria de Fatima, a primeira fase da XVII edi¢do dos Jogos da Matemadtica, um
concurso inter-equipas de resolugdo de problemas de Matemadtica, dirigido a alunos
que frequentam cursos de nivel IV nas Escolas Profissionais, cujo propésito visa
essencialmente incentivar e desenvolver o gosto pela Matemadtica, fazendo recurso ao

engenho e imaginagdo dos alunos. Este ano estdo inscritas 24 escolas, de norte a sul : .
do pais. . Jose Carlos Alves

Supervisor de Curso

Fomos saber a opinido dos alunos sobre este Concurso. As perguntas foram:

1 - O que achas da iniciativa os “Jogos da Matematica”?

2 - Na tua opiniao, o que é que a distingue das Olimpiadas da Matematica?

3 - O que dirias aos teus colegas sobre a pertinéncia de participar ou nao
nesta atividade?

Quase todos os dias me cruzo com alunos, professores
com questdes sobre informdtica, qual o melhor programa
para realizar determinada tarefa, ou o meu PC deixou de
funcionar e agora, preciso mesmo dele, afinal “a informadtica

. . é uma necessidade”, e se de repente ndo houvesse internet,
Milena Marques (3.2 ano Gestao - EPO)

1- Acho a iniciativa dos jogos da matemadtica enriquecedora para o desenvolvimento do
cdlculo mental e para desenvolver a capacidade do trabalho em equipa!

2- A diferenga e o que as distingue é mesmo serem provas individuais e assim ndo se
puder desenvolver a capacidade de trabalho em equipa e saber lidar com diferentes
opiniées. Os jogos de matemdtica servem também para nos adaptarmos a diferentes

iphones, como seria o nosso dia-a-dia?

Atualmente vivemos na era da revolugdo tecnoldgica, onde
se investe cada vez mais nesta drea, com langamentos quase
que diariamente de novas tecnologias e equipamentos,
que além de serem inovadoras, pretendem aumentar a

resolucées de problemas que nos ajudam a pensar de forma diferente para cada situagdo. : Produtividade empresarial. A informdtica, tem assumido
E claro que as olimpiadas servem para testarmos as nossas capacidades individuais e : tambémum papel de interagdo mundial entre computadores
isso também é necessdrio para ndo dependermos apenas dos outros. E é sempre um e pessoas, tornando-se uma ferramenta indispensdvel
mérito proprio. i no crescimento e desenvolvimento econémico. Devido a

3- Acho que todos deveriam de participar nestas iniciativas, pois mesmo ndo ganhando : todo este crescente desenvolvimento e automatizagdo, é
nada, servem para a experiéncia, para desenvolvermos as nossas capacidades ndo so a praticamente impossivel encontrar, nos dias de hoje, alguma
nivel académico como também a nivel pessoal. Aconselho a todos a participarem nestes : empresa ou individuo que ndo utilize a tecnologia no seu

i I Nd . o .
Jjogos! Ndo se perde nada. quotidiano, a globalizagdo e a necessidade de se manter no

mercado de trabalho assim o obrigam. Atualmente quase

Ruben Pereira (2.2 ano Cozinha/Pastelaria - EHF) : 90% das empresas necessitam de utilizar a informdtica
1- Esta iniciativa dos jogos da matemdtica pretende que os alunos se instruam e se : pos seus processos produtivos, e tudo “roda” em torno das
interessem pela matematica. ! novas tecnologias, se hoje vivemos na era da informacgdo,

2- Para mim ndo existe muita diferenca, simplesmente os jogos da matemadtica é em
grupo e as olimpiadas ndo.

3- Que serve para conviver com outras pessoas de outras escolas, é bom para o
melhoramento na matemdtica a nivel de raciocinio mental.

isso se deve ao constante avango tecnoldgico, quer ao
nivel da transferéncia de informacgdo, quer ao nivel das
telecomunicagbes, como é o caso da FIBRA.

Se refletirmos, verificamos que existe informdtica em
quase tudo que fazemos e em quase todos os produtos
que consumimos. Ao nivel das empresas, é muito dificil
pensar em mudangas, transformacgées, inovagées, sem que
a informdtica ndo esteja diretamente envolvida.

A informdtica assume um papel primordial no sucesso das
empresas, ndo deveriam as mesmas apostar em técnicos
qualificados para as manter atualizadas e tirarem o maior
proveito das novas tecnologias?

Existem tarefas tais como: manter/atualizar o website
da empresa, criar newsletters, rentabilizacdo das redes
sociais(facebook, twiitter), resumindo apostando numa boa
estratégia de webmarketing, que podem ser desempenhadas
por esses mesmo técnicos qualificados.

Serd que custo/beneficio que um técnico qualificado
poderd ter na empresa, ndo justificard a sua contratagdo, ou
é considerado “um luxo” ou serd mesmo uma necessidade?
Ao nivel do ensino, as dreas como ciéncias informdticas
e multimédia ou comércio internacional, sdo consideradas
como “um luxo” ou uma necessidade?

Em suma, vivemos num mundo em que a tecnologia, estd
em todo o lado, sdo os computadores, tablets, telemoveis,

Decorreram no passado dia 11 de Margo os Saberes.IN na EPO. Trata-se de um
conjunto de provas especificas, definidas pelos Supervisores de Curso e validadas
pelo Coordenador Técnico e que pretendem avaliar o aluno em situagdes concretas,

auscultando do seu real conhecimento para a sua resolugdo. i para pensar se nada disto existisse?
: Caberad a cada um, refletir e saber qual dos dois escolher

envio de SMS, envio de e-mail, serd que as pessoas sem o
acesso a estas tecnologias, se sentiam perdidas, ja parou

“luxo” ou necessidade.
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Provas de Aptidao Profissional...
A preparacao de um futuro

A Prova de Aptiddo Profissional, designada por PAP, do Curso
Profissional de Técnico de Produgdo em Metalomecdnica variante
Programacgdo e Maquinacgdo, consiste na apresentagdo e defesa, perante
um juri, de um projeto escolhido pelo aluno, a fabricagdo de componentes
técnicos metdlicos e ndo metdlicos, através de mdquinas-ferramentas
convencionais e de controlo numérico computorizado (CNC), respetivo
relatorio final de realizagdo e apreciagdo critica, onde o aluno demonstra
os principais saberes e competéncias profissionais adquiridos ao longo
da sua formacgdo, sendo de extrema importdncia para a vida ativa.

A PAP é muito importante para a vida escolar e profissional do aluno,
pois permite-lhe aplicar num caso prdtico concreto, uma grande parte
dos conhecimentos e competéncias académicas e profissionais, obtidos
ao longo dos modulos das disciplinas técnicas do curso. Com a realizagdo
da PAP, o aluno deverd aperfeigoar o que aprendeu ao longo do curso.

O aluno com esta prova terd de realizar tarefas idénticas as que ird
realizar quando ingressar no mundo do trabalho, respeitando os prazos
de entrega, o que na industria na drea da metalomecdnica de precisdo

(pecas de precisdo, moldes e pldsticos) é um fator determinante em todo
0 processo produtivo.

A PAP ¢ estruturada pelo Supervisor de Curso, de modo a que as
tarefas a serem desempenhadas pelo aluno, déem resposta as principais
necessidades de empregabilidade das empresas do concelho de Ourém e
concelhos limitrofes.

A PAP potencia uma relagdo de proximidade entre as empresas e a
Escola, uma vez que estas sdo convidadas a participar no processo
de avaliagdo da referida prova. O aluno na apresentacdo/defesa da
PAP, beneficia desta relagdo, uma vez que a avaliagdo é realizada por
profissionais qualificados e ele fica a conhecer os principais erros que
cometeu na realizagdo do seu trabalho.

Outra vantagem da realizagdo da PAP é a divulgagdo do trabalho
realizado pela Escola e pelo aluno perante as entidades patronais da
drea da metalomecdnica.

Este ano, na Escola Profissional de Ourém, os alunos defenderdo as
suas PAP’s de 27 e 30 abril.
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O que dizem os nossos alunos?

Fomos saber a opinido dos nossos alunos da Escola Profissional de Ourém. As perguntas foram:

1- Qual é a importancia da prova de aptidao profissional para o teu futuro?
2- Em que consiste o teu projeto?

Cloé Ferreira
Curso Profissional de Técnico de Design

1- A prova de aptiddo profissional é importante para o meu futuro na medida em que condiciona o fim do
meu curso profissional. Apesar disso, a PAP fez com que eu adquirisse técnicas e métodos de trabalho. Acho
importante ser necessdrio realizarmos um projeto de tal dimensdo antes de entrar no mercado de trabalho, pois
confrontou-me a realidades que terei de ultrapassar no futuro.

2- O meu projeto consiste numa ilha central de cozinha multifuncional com mesa incluida e cadeiras arrumdveis
dentro da mesma com materiais amigos do ambiente. O meu objetivo era compactar o mais possivel os componentes
essenciais de qualquer cozinha num equipamento so, de maneira a poupar espago e de maneira a mostrar um
tipo de cozinha que ja exisitia mas ainda mais modernizado. Isto é, a ilha central é muito utilizada hoje em dia,
mas continuam a ser utilizados para além deste equipamento mdveis a volta a fim de ter mais arrumagdo. Com
0 meu projeto, penso que a arrumagdo é mais que suficiente. Proponho a compra do equipamento que resume a
cozinha num sd. Foi um grande desafio conseguir levar um projeto tdo grande em tdo pouco tempo, mas foi uma
boa experiéncia para desenvolver-me enquanto profissional e adquirir técnicas de trabalho.

Leandro Meirinho
Curso Profissional de Técnico de Gestao

1- Com a minha PAP pretendo conseguir estar mais proximo da realidade da constituigdo, estrutura, e
desenvolvimento de uma empresa, visto que com o que aprendemos nas aulas, com todos os métodos teodricos,
ndo conseguimos estar diretamente ligados a realidade. No futuro, irei iniciar a minha atividade profissional
no estrangeiro, numa empresa de construgdo civil, pertencente ao meu pai, comecando pelo cargo com menos
autoridade da empresa para que um dia chegue ao topo da geréncia tendo passado por todos os postos da
empresa, para quando estiver no posto maximo ter conhecimento de todas as dreas da empresa.

2- O meu tema de PAP direciona-se para um estabelecimento comercial de equipamentos audiovisuais. Escolhi
este tema, visto que durante os fins de semanas e periodos sem aulas tenho como atividade extra curricular
misico. Tendo algum conhecimento nesta drea, decidi apostar decididamente nesta drea como tema da minha
Prova de aptiddo final.

Gabriel Marques
Curso Profissional de Técnico de Manutencao Industrial

1- A PAP terd uma importdncia elevada para o meu futuro devido d sua grandeza e diversas aplicagdes que
aprendi durante todo o curso. Neste caso, quanto maior a minha qualificagdo no projeto de PAP, melhores opgbes
de trabalho e estudos conseguirei obter no futuro. Este é um aspeto positivo para mim no mundo do trabalho.

2- O meu projeto de PAP vai ser um transportador em passadeira rolante que servird para transportar batatas
ou outros produtos idénticos para uma outra mdquina que fard diversos cortes. Este projeto vai permitir
escolher a velocidade de elevagdo do produto de modo a que se consiga ter uma velocidade regular @ medida
do operador.
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Oficinas de Informatica

Diagnosticos e Reparacoes Gratuitas na EPO

O porqué das oficinas de informdtica: todos os dias os alunos de
informdtica eram alvo de solicitagées por parte da comunidade escolar,
para resolver algumas anomalias nos seus computadores/tablet ou
mesmo a instalagdo de um programa mais atualizado.

Para dar resposta a essas mesmas solicitagbées, foram criadas as
oficinas de informdtica, que estdo abertas todas as quartas a tarde, a
toda a comunidade e de uma forma gratuita. Ao longo destes anos foram
diversos os trabalhos realizados pelos alunos do curso de informadtica,
sempre supervisionados por professores das disciplinas da drea técnica.

Ao nivel do hardware, fazem-se reparagées de carregadores de portateis,
substituicdo de ecrd, substituigdo de discos rigidos, entre outros, em
relagdo ao software instalagcdo de sistemas operativos, aplicagdes de

EPO organiza Lan Solidaria

Durante o més de margo, os alunos do Curso de Informdtica da Escola
Profissional de Ourém, promoveram “LAN’s Soliddrias”, cujo objetivo
primordial foi o de angariar alimentos ndo pereciveis para serem
doados a uma instituicdo de caridade da regido.

Os torneiros foram calendarizados em periodos ndo letivos,
distribuidos pela seguinte ordem: 4 de marg¢o (Torneio PES 2015), 11
de marcgo (Torneio CS1.6) e 18 de margo (Torneiro COD,).

Para além da parte ludica, estes torneios possibilitaram aos alunos
participantes estarem ligados em rede para jogarem através dos seus
computadores, conversarem, trocarem ficheiros e conhecimentos.
Destaca-se que, toda a logistica, organizagdo, divulgagdo, instalagdo e
configuracdo da rede e computadores destas LAN’s, ficaram a cargo
dos alunos do Curso de Informdtica da EPO.

Estetipodeatividade tende a motivaros alunos, erestante comunidade,
a participarem em atividades de natureza extracurricular, e sobretudo
a amadurecerem o espirito de cooperagdo, essencial para obterem
sucesso no mundo empresarial.

Aproveitamos para agradecer as empresas Hacktion Planet e Digital
House, pelos prémios cedidos e aos alunos envolvidos na organizag¢do
e planificagdo das LAN’s.

AS QUARTAS-FElRAS
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produtividade, atualizagbes de antivirus entre outros.

Também é dado o aconselhamento, para a aquisigdo ou upgrades de
computadores.

Esta atividade é uma oportunidade tnica, para os alunos de informadtica
aplicarem conceitos tedricos apreendidos em algumas disciplinas da
drea técnica e os colocarem em prdtica em situagdes de contexto real.
Sendo assim os alunos sairam mais bem preparados para o mercado de
trabalho e serd com certeza um ponto de diferenciagdo, em que o saber
fazer prevalece.

Esta atividade pretende refor¢ar o lema da nossa escola “uma escola
100% oficina”...

Live Cooking na EHF

Decorreu na Escola de Hotelaria de Fdtima, entre os dias 5 e 7 de

: margo, a prova “Live Cooking & Beverage Service”, onde os alunos
finalistas da drea de Restaurante/Bar e Cozinha/Pastelaria colocaram
: a prova os conhecimentos e competéncias adquiridos ao longo da
: sua formagdo na escola, num contexto prdtico e com elevado grau de
i exigéncia e rigor. No caso dos alunos de cozinha/pastelaria tiveram
duas horas para confecionar uma entrada, um prato principal e uma
: sobremesa para duas pessoas, tendo conhecimentos apenas 30 minutos
i antes, da proteina e dos ingredientes que tinham a sua disposi¢do para
. trabalhar.

Quanto aos alunos de restaurante/bar, tiveram de desenvolver

prdtica de cozinha de sala e preparar duas bebidas compostas, sendo
i que apenas 15 minutos antes tiveram conhecimento da proteina e
i ingredientes disponiveis. Estiveram em simultdneo cerca de 10 alunos
em prova, cada um deles com iguarias e produtos diferenciados. Trata-
i se de uma prova com alguma complexidade mas que é encarada como
i um momento muito importante na validagdo das competéncias dos
i alunos que, em breve, integrardo o mercado de trabalho. Este evento é
aberto ao publico, e permitiu que todos os interessados nos visitassem
: no decorrer das provas para ver o trabalho a ser desenvolvido pelos
: alunos. De referir que estas provas foram avaliadas por profissionais

do sector convidados.
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Formacao Medida Vida Ativa
— o0 alavancar de competéencias

nese

Como forma de alavancar as aptidées e competéncias dos que se encontram desempregados,
sobretudo as que representam caréncia no mercado trabalho, foi criada pela Portaria n® 203/2013,
de 17 de junho, a Formagdo Medida Vida Ativa, que visa dar respostas os desempregados inscritos
nos Servigos de Emprego em diversas dreas de formagdo.

Inicialmente, da competéncia exclusiva do IEFP - Instituto de Emprego e Formagdo Profissional,
e posteriormente alargada as entidades formadoras externas, esta formag¢do tem como principal
objetivo enriquecer os formandos no que diz respeito as competéncias pessoais, sociais e
profissionais numa determinada drea profissional, como sdo exemplo os percursos de Manutengdo
e de Eletricidade que a INSIGNARE neste momento se encontra a dinamizar.

Abrangendo formandos de diversas idades e com vdrias habilitagées literdrias, a INSIGNARE
procurou solugoes diferenciadas para os diversos publicos. Para além da forga de vontade de vencer
é preciso ndo parar, pelo que ao mesmo tempo que se continua a procurar trabalho, a prioridade,
os desempregados que beneficiem desta medida de formagdo, tém a oportunidade de adquirir
ou melhorar competéncias que serdo uma mais-valia no futuro, aumentando o seu potencial de
empregabilidade.

Iniciou-se o projeto em dezembro 2014 com o percurso de formagdo de Informadtica abordando
as temdticas de Lingua Portuguesa, Word, Excel e PowerPoint, no qual a maioria dos formandos
aprendeu a elaborar o seu proprio Curriculum Vitae.

Desde fevereiro de 2015, os licenciados, alguns ainda a procura do 12 emprego, tem a oportunidade
de desenvolver as competéncias linguisticas na Lingua Inglesa, em especial a oralidade e a escrita.

Aprenderem contexto de formagdo é importante, mas ter a possibilidade de aplicar os conhecimentos
adquiridos em contexto real de trabalho é a formula perfeita. Assim, os percursos de formagdo de
Manutencdo, Eletricidade e de Servigco de Andares para além das 300 horas de formagdo técnica,
tém no fim 3 meses de Formagdo Prdtica em Contexto Real de Trabalho (Estdgio).

Os formandos de Manuteng¢do Hoteleira aprendem a efetuar operacées de manutengdo e reparagdo
simples da rede de dguas, esgotos e instalagdes elétricas de baixa tensdo.

No percurso de formagdo de Servigo de Andares os formandos aprendem como devem proceder a
execugdo do servigo de limpeza e arrumacgdo dos quartos, andares e zonas comuns de uma unidade
hoteleira.

Ja no percurso formativo de Eletricista de Instalagoes os formandos aprendem como executar
instalagées elétricas de edificagbes, efetuar o controlo, colocar em servigo e a manutengdo de
dispositivo elétricos e eletronicos.

Embora ndo sejam percursos de qualificagdo profissional completos, e mesmo os que ndo concluem
por motivo de terem encontrado trabalho, todos podem no futuro completar as UFCD’s que faltam
para obtencdo de uma a qualificagdo profissional.

Brevemente:
Percurso de formagdo de Cozinha — 300 horas + 3 meses de FPCT
Percurso de formacdo de Soldadura — 150 horas + 3 meses de FPCT

>> 20 de marco de 2015
Final do 22 periodo

>> 27 de marco de 2015
Reunides com Encarregados de Educagdo

>> 29 de marco a 16 de abril de 2015
Festival de Gastronomia “Cozinhas do Mundo”,
na EHF

>> 29 de margo de 2015

Abertura da Exposigdo “Coragdes ao Alto”,
de Claudio Silva, no dmbito da iniciativa
Arte no Claustro

>> 7 de abril de 2015
Inicio do 22 periodo

Declaragées Electrénicas - IRS

>> 8 de abril de 2015
Comemoragdo do Dia da Europa

>> 15 de abril de 2015
Concurso Nacional de Leitura (2¢ fase)
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Claudia Ferreira
Aluna do Més da EPO

A Cldudia tem mantido uma atitude
empenhada, trabalhadora e interessada,
postura ja demonstrada no ano anterior.

Para além de um percurso académico muito
regular e com um bom nivel de desempenho,
a Cldudia tem gosto em participar e em
ajudar em tarefas e atividades relacionadas
com projetos e concursos que envolvem a
nossa escola.

Parabéns

Este mes a estrela sou eu...

Joel Martins
Aluno do Més EHF

O Joel é aluno do Terceiro ano do Curso :

Profissional de Técnico de Restauragdo

- variante de Cozinha/Pastelaria, e foi,

novamente, contemplado com o titulo :
de aluno do més, o que corresponde ao :

merecido reconhecimento do excelente :

percurso académico que o aluno tem
efetuado na Escola de Hotelaria de Fatima.

Parabéns!

Ricardo Raimundo

Chefe Cozinheiro da Escola de Hotelaria
de Fdtima e ex- aluno foi o vencedor da
Etapa Regional de Lisboa do Concurso
Chefe Cozinheiro do Ano 2015, realizada na
Escola de Hotelaria de Lisboa, no passado
dia 3 de Margo.

Muitos Parabéns!

29 mar¢o — 16 abril

Escola de Hotelaria de Fatima. Claustro Monfortino

¥

-insignare

Estrela da Regido

Jodo de Sousa Aratijo

O arquiteto escultor concebeu a
estdtua de homenagem ao Pe. Luis
Kondor.

Com esta obra acresce a outras da sua

autoria ja existentes em Fatima.

Obrigado.

¥ informacoes ém www:insignare.pt
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